Zelatina KL

» 100 % - Zelatina topna v hladnem «

Navodila za uporabo in odmerki:
Zelatina KL se uporablja za bistrenje drozge, mosta, sadnih sokov in mladih vin.

Nacin uporabe:

Zelatino KL raztopimo v vodi ali vinu v razmerju 1 : 5. Dodajamo direktno v medij katerega bistrimo.
Most, sok ali vino pred dodatkom Zelatine dobro premeSamo.

Pripravljena raztopina Zelatine KL se pocasi dodaja pijaci, brez ali s pomo¢jo &rpalke.

Bistrenje lahko pospesimo z dodatkom Becosol-a.

Uporaba Koli¢ina g/hl
Most iz zdravega grozdja 10-20
Most delno nagnitega grozdja 15-20
Most mocno nagnitega grozdja 20-30
Bistrenje vina 5-6
Bistrenje sadnih sokov 10-20

Hraniti na suhem in hladnem mestu v originalni embalaZzi.

Pakiranje: 100in 200 g

Prodaja: Metrob d.o.o0., Zacret 20 a, 3202 Ljubecna
Proizvaja: ZEFUG GmbH & Co. KG, Alfred-Nobel-StraRe 9, 55411 Bingen, Nem¢ija
Drzava porekla: Nemcija, EU



