Viniflora® CiNe

Mlecnobakterijska kultura Oenococcus oeni za neposredno cepitev belih, rdecih in rose vin s ciljem
hitre razgradnje jabol¢ne v mle¢no in brez razgradnje ocetne kisline. Ne tvori diacetila in ocetne
kisline. Daje zaokroZena, sortno znacilna harmoniéna vina.

Navodila za uporabo:

V deklariranem volumnu vina uporabite celotno vsebino embalaze in odmerkov ne zmanjsujte!
Dodajte neposredno v cisterne po zaklju¢ku alkoholne fermentacije (ostanek sladkorja <10 g/L). Med
potekom bioloskega razkisa zagotovite odsotnost kisika (polne posode). EmbalaZzo odprite
neposredno pred cepitvijo. Opt. temp. za razkis: 17-20 °C. V kolikor mogoce, vina pred cepitvijo ne
Zveplajte (dopustno: 20 mg/L prostega, max. 40 mg/L skupnega SO,). Vsebnost alkohola: max.14,5
Vol.-%, pH: ne izpod 3,2. Uspeh razkisa je odvisen od sinergije vseh dejavnikov; dopustne so
ekstremne vrednosti enega inhibitorja, pri optimalnih ostalih. Bioloski razkis obicajno stece v 2-3
dneh in se odvisno od zunanjih dejavnikov zakljuci v 1-2 tednih. Ker ne ogroza citronske kisline, po
konc¢anem postopku niso zaznavne laktozne note, povzrocene z diacetilom.

Vsebina: za 50 hL

Navodila za shranjevanje:

Hranite zamrznjeno pri -18°C. Rok uporabe: 36 mesecev. Pri +5°C (hladilnik) je trajnost proizvoda 6
mes. (hramba do uporabe). Temperaturna prilagoditev pred dodajanjem vinu ni potrebna.
Temperature nad 30°C bakterijam skodijo, zato jih tovrstnim razmeram ne izpostavljamo.
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