Panzym® XXL

Pektoliticen encimski pripravek za popolno depektiniziranje (hitro bistrenje in zniZzanje viskoznosti)
soka peckarjev (jabolcnega in hrusevega) ter zelenjeve. Skrajsuje postopke filtracije in tvorbo
galakturonske kisline, zato omogoca laZje meSanje z drugimi sokovi.

Navodila za uporabo in odmerki:

dodajamo v obliki 10%-ne raztopine s hladno pitno vodo v ve¢ manjsih odmerkih ali kontinuirano s
pomocjo odmerne crpalke v rezervoar za depektiniziranje. Proizvod je neznatno dovzeten za
temperaturna in nihanja pH soka. V ¢asu ucinkovanja preprecujemo padec temp. izpod 10°C.
Odmerki nihajo glede na vsebnost pektina v soku.

OKVIRNI ODMERKI (za 1.000 L) in potreben ¢as ucinkovanja

Jabol¢ni in hrusev 20-40 1-2 h pri 55-
sok, 12°Bx ml 60°C
ali 4-8 h pri
ca. 20°C

Pred daljnimi postopki (lepSanje, filtracija) priporoamo preverbo razgradnje pektina z alkoholnim
(pektinskim) testom. Encim deaktiviramo s koncentriranjem in/ali pasteriziranjem soka.

Vsebina:1L,25L

Navodila za shranjevanje:
Hranite na suhem. Vsebino odprte embalaze porabite ¢imprej. Zdravju skodljivo. Prepreciti stik s
koZo. Nositi primerno zascitno obleko in rokavice. Rok uporabe: 18 mesecev.
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