Panzym® F2

Encimski pripravek, izbrana amilo glukozidaza, za ciljano, zanesljivo in ekonomi¢éno RAZGRADNJO
SKROBA v SOKOVIH PECKARJEV (hladna in topla maceracija pri 15-55°C) brez pojava vlaknastih
oborin. S popolno hidrolizacijo Zeliranega Skroba in dekstrinov pospesSuje bistrenje in olajsuje
filtracijo.

Navodila za uporabo in odmerki:

Potreben odmerek dolo¢imo s pomocjo jodnega testa na toplem (25°C) vzorcu soka, predhodno
segretem na 80°C. Ukrep je nujen za dolocitev celokupnega sSkroba (Zeliranega in nezeliranega).
Doloceni odmerek dodamo soku kakor hitro mogoce; najbolje pri pasterizaciji ali dearomatizaciji
sokov.

OKVIRNI ODMERKI (za 100 L)

visoka vsebnost Skroba (zgodnja 4 - 6

sezona sadja) ml
srednja_vsebnost Skroba (konec 2 - 4
sezone sadja) ml
nizka vsebnost Skroba 1 - 2
(skladis¢eno sadje) ml

Navedene odmerke povisamo pri ekstremni vsebnosti Skroba, temperaturi izven optimalnih in
omejenem (kratkem) ¢asu encimiranja. Proizvod izgubi aktivnost pri temp., visji od 60°C in v stiku z
bentonitom.

Vsebina: 1L

Navodila za shranjevanje:

Hranite na hladnem (<5°C) in suhem. Rok uporabe pod navedenimi pogoji: min. 12 mes. Pri temp.
skladis¢enja 20°C se deklarirana ucinkovitost ne spremeni 3 mesece, po tem ¢asu pa se vsak nadaljni
mesec zmanjsa za 1-2%. Naceto embalaZo porabite takoj.
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