Tanin FC

Izbran tanin naravnega porekla za stabilizacijo izvorne barve (kondenzacija in polimerizacija
antocianov) z dodajanjem neposredno v fermentirajoco drozgo ali moste rdecih sort. Ponoven
dodatek ne?veplanemu mlademu vinu udinek zviduje. S¢iti pred neZeleno oksidacijo, optimira
samozbistritev in izlocanje beljakovin ter podaljSuje skladis¢no obstojnost vin.

Navodila za uporabo in odmerki:
Dodajamo v obliki suspenzije z mostom ali vinom pred drugimi postopki lepSanja.
OKVIRNI ODMERKI (za 100 L)*

Drozga modrega pinota 8-10g
Mlado vino 8-10¢g
Drozge in moSt rde¢ih sort  10-15g

*natancno dolo¢imo s predpoizkusom

Vsebina: 100 g, 500 g

Navodila za shranjevanje:
Hranite na hladnem (<10°C) in suhem mestu. Naceto embalaZo tesno zaprite in porabite ¢im prej.
Rok uporabe ob pravilnem skladis¢enju je 36 mesecev.

Dobavitelj: EATON Technologies Gmbh, An den Nahewiesen 24, 55450 Langenlonsheim, Germany,
Tel: +496704204-0, E: filtration@eaton.com, www.eaton.com/filtration
Prodaja: METROB d.o.0., Zacret 20a, 3202 Ljubecna, T: 03 7806 330, www.metrob.si



