Kalijev sorbat

Pripravek za preprecevanje ponovnega vrenja po steklenicenju (zavira namnozitev kvasovk in plesni).

Navodila za uporabo in odmerki:

Neraztopljeni kalijev sorbat dodajamo ostro filtrirani pijaci med intenzivnim mesanjem. Ob prekoracitvi
koncentracije je kot posledica nizke topnosti, mogocle izlo¢anje kristalov. Sredstvo dodajamo
neposredno pred stekleni¢enjem, predhodno ogrevanim pijacam pa po tem, ko so se ohladile.
Predpogoj zanesljive uporabe je sterilno steklenicenje. Za preprecitev pojava napak vina, dodajamo
vinu sorbinsko kislino samo ob stekleni¢enju.
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Vsebina: 100 g

Navodila za shranjevanje:
Hraniti v suhem in hladnem prostoru v dobro zaprti embalazZi. Uporabljamo izklju¢no sredstvo iz
originalne, sveze odprte embalaze.

Dodatne informacije:
Ucinek sorbinske kisline v vinu je odvisen od pH-vrednosti (optimalna vrednost: pH 3,0), vsebnosti
alkohola in SO,.

Dobavitelj: EATON Technologies Gmbh, An den Nahewiesen 24, 55450 Langenlonsheim, Germany,
Tel: +496704204-0, E: filtration@eaton.com, www.eaton.com/filtration

Prodaja: METROB d.o.0., Zacret 20a, 3202 Ljubecna, Slovenija; T: 03 78 06 330, E: info@metrob.si,
www.metrob.si



