
CelluStab 5% CMC 
 

Namenski proizvod za preprečevanje izločanja vinskega kamna po stekleničenju vina. Vsebuje karboksil 

metil celulozo (CMC), vodotopen derivat celuloze s sposobnostjo stabilizacije in preprečevanja 

kristalizacije tartarne kisline neodvisno od temperature in filtracije. Ne vpliva na organoleptične 

lastnosti in barvo vina. 

 

Navodila za uporabo in odmerek: 

Cellustab 5% CMC, razredčen z vinom, ob intenzivnem mešanju dodamo neposredno v vino. Zaradi 

varovanja membran (mogoče mašenje), lepšanje izvajamo vsaj 4-5 dni pred filtracijo. Proizvod  reagira 

z Lysozymom. 

Maksimalen odmerek: 100 g/hl; natančen odmerek določimo na osnovi predhodnega poskusa. 

 

Opozorilo: pri uporabi v rdečih vinih je mogoča interakcija z barvili, zato pojav motnosti in oborine.  

 

Vsebina: 5 L 

 

Navodila za shranjevanje: 

Hranimo na hladnem (>0 °C) in suhem prostoru v tesno zaprti embalaži. Vsebino odprte embalaže 

porabimo čim prej, saj vsebuje stabiliziran SO₂.  

 

Dobavitelj: EATON Technologies Gmbh, An den Nahewiesen 24, 55450 Langenlonsheim, Germany, Tel: 

+496704204-0, E: filtration@eaton.com, www.eaton.com/filtration 

Prodaja: METROB d.o.o., Začret 20a, 3202 Ljubečna, Slovenija; T: 03 78 06 330, E: info@metrob.si , 

www.metrob.si 

 

 


