
Mošt bentonit G  

 
fino zrnat Ca- bentonit namenjen vezavi specifičnih beljakovin v vinskem moštu pred ali med 
alkoholno fermentacijo. 
 
Navodila za uporabo in odmerki: 
Odmerjeno količino suspendiramo v 8-10-kratni količini vode, za zvišanje učinkovitosti namakamo do 
nabrekanja, odvečno vodo odlijemo ter ob mešanju enakomerno dodamo v pijačo. Usedlino 
odstranimo s pretokom. 
DOLOČANJE ODMERKOV za obdelavo MOŠTA temelji na izkušnjah preteklih let ter pričakovani 
vsebnosti beljakovin; okvirni odmerki so:  

- nizka vsebnost beljakovin: 50-80 g/hl, 
- srednja: 100-150 g/hl, 
- visoka: ca. 200 g/hl.  

Močnejšo vezavo (npr. netipičnih vonjav) dosežemo z dodajanjem v času fermentacije.  
Usedlino odfiltriramo z vakuumskim ali naplavnim filtrom, za povečevanje učinkovitosti dodajamo 
0,5-2% BECOCEL 200 ali BECOLITE 5000. 
 

Vsebina: 1 kg  

 
Navodila za shranjevanje: 
Hranimo na suhem in hladnem v originalni, tesno zaprti embalaži, ločeno od snovi z intenzivnim 
vonjem. Rok uporabe: 3 leta. 
 
Dobavitelj: EATON Technologies Gmbh, An den Nahewiesen 24, 55450 Langenlonsheim, Germany, 

Tel: +496704204-0, E: filtration@eaton.com, www.eaton.com/filtration 

Prodaja: METROB d.o.o, Začret 20a, 3202 Ljubečna, T: 03 7806 330, www.metrob.si. 
 

http://www.metrob.si/

